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@ 26 cm Springform mit Backpapier auskleiden
@ 1000 g Frischkase

@ 850 g Schlagobers

© 250 g Zucker

@ 1 EL Vanillezucker

® 70 g Speisestarke

@ Abrieb einer Zitrone oder Limette

@ 7 Eier

Backrohr auf 220 Grad vorheizen

ouh

1. Frischkase 30 Sek./Stufe 5 rihren
2.
3. Schlagobers, Zucker, Vanillezucker, Speisestarke und Abrieb von einer Zitrone (oder

Rihraufsatz einsetzen

Limette) hinzufligen und ohne Messbecher 1 Min. 30 Sek./Stufe 4.5 riihren
Wahrenddessen die Eier nach und nach hinzufligen

Noch 30 Sek./Stufe 4.5 rihren

Masse in die Springform flllen und 45 Minuten backen. Spatestens nach 30 Minuten
Kuchen mit Backpapier abdecken, dass er nicht zu braun wird

Kuchen auskiihlen lassen und anschlieBend mindestens (!!!) 8 Stunden im Kihlschrank
kiihlen. Aus der Form l6sen und mit Karamellsauce, Schokosauce oder Beereneis
servieren.

Tipp:

Zu Beginn testen, ob die Springform dicht ist, da die Masse wirklich flissig ist!

Beim Backen unten in das Backrohr in eine Form etwas Wasser geben.

Viel Spald beim Ausprobieren und gutes Gelingen.

Lass es dir gut schmecken! @



